armor cvuisine

la cvirine traditionnelle av service de la collectivité

MENU CHAUMONTEL

BT EN T

Betteraves vinaigrette

Omelette

Pommes vapeur

Fruit de saison

Baguette

Vache qui rit

Cake fourré chocolat

Taboulé &

Goulash de beeuf a la hongroise /&

Carottes au jus

Créme dessert vanille

Baguette

Yaourt a boire I'abricot

P

Pate a tartiner \v )

Tarte au fromage

Poisson pané ER2

Haricots verts (z

Compote de pommes[Z

Pain au chocolat

Yaourt sucré

PN Plat Fait Maison

@ Label Rouge

‘?"l Viande Bovine Frangaise

o0y
‘-&ﬂs Produits Locaux

© Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable
‘:@:?ﬁ. Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Sauce hongroise : fomates, poivrons, carottes, céleri, paprika

S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison
- * Plat contenant du porc



armor cviszine

la cvisine traditionnelle av service de la collectivité

*

Maj 16/04/2025

Salade verte ,q

Lasagnes Bolognaise (pc) ™’

Fruit de saison

Petit beurre

Paté en crolite de volaille

Colin poélé au beurre B2,

Purée

Liégeois vanille

Baguette

Grignotines de porc*

Pay

=1

Légumes fagon wok

Camembert

pa§
=

Mousse au chocolat

S/P : Emincé de poulet

Biscuit

Petit suisse sucré

Emmental

Yaourt & boire & la fraise

CEuf dur P mayonnaise

Boulettes végétale a la tomate

Purée de carottes (=

Tarte aux pommes

Pain au lait

Barre de chocolat

i\ Plat Fait Maison

@ Label Rouge

.

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

MSC Péche Durable

Caah

V'- Viande Bovine Francaise ‘\%gé,‘ Haoute Valeur Environnementale

Pipg
iy Produits Locaux

@ Plat Végétarien

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

I

I

I

I

1 S/P: Sans Porc
I

I -* plat contenant du porc
I

I



armor cvuiszine

la cvirine traditionnelle av service de la collectivité

SEMAINE 20 - DU 12 AU 16 MAI 2025

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Tomate vinaigrette

Cordon bleu

Gratin dauphinois

>

Chipolatas grillées* &3

Rosti aux légumes

Concombre vinaigrette [

Poulet roti

Petit pois carottes &

Melon

Croustillants au fromage

Coquillettes

Salade languedocienne &

Tajine de poisson

pdt et olives (Pc) =

Kiri P Tomme de Pyrenes
Fruit de saison Compote de pommes Quatre- quart & Muffin
S/P : Saucisses de volaille grillées \o
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Barre de céréales Plumetis chocolat Confiture Briochette aux pépites de chocolat

Pate a tartiner

Lait au chocolat

Petit suisse aux fruits

Jus multi fruits

Fruit

P\ Plat Fait Maison
-'!’)( ) Label Rouge
‘I/.- - -
Viande Bovine Frangaise

—
tayy” Produits Locaux
—

\o Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biclogique
MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS :

Salade languedocienne: pois chiches, tomates, concombres, vinaigrette

S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc




armor cvuiszine X

la cuisine traditionnelle av rervice de la collectivité

MENU CHAUMONTEL

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade Grecque P&té forestier* Melon
Omelette R6ti de porc* #3 Burger de veau a la moutarde Aiguillettes de poisson aux céréales
Chili con carne (pc) % &
Pommes Rissolées Ratatouille et pommes de terre Ebly Légumes du jardin
Fromage frais aux fruits Coulommiers
Galette pur beurre Fruit de saison Ile flottante Ananas au sirop Liégeois chocolat

A\

S/P : Paté de volaille / Rati de dinde

Roulé & la framboise Croc'lait Palet breton Péte d tartiner Pain au chocolat
Fruit Compote de pommes Yaourt a boire a I'abricot Jus d'orange Fruit
Plat Fait Maison Produit Lssue de I'Agriculture Biologique INFORMATIONS:
rl':'}? Label Rouge ER¥® MSC Péche Durable Légumes du jardin : carottes, navets, poireaux, cocos

Salade grecque : concombre, tomates, féta, oignons rouges, olives noires

s, . . .
" Viande Bovine Frangaise Haute Valeur Environnementale

—_
tocayy” Produits Locaux
—

@ Appellation d'Origine Protégée S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

\ﬂ Plat Végétarien -* Plat contenant du porc



armor cvuiszine

la cvirine traditionnelle av service de la collectivité

MENU CHAUMONTEL

SEMAINE 22 - DU 26 AU 30 MAI 2025

Melon vert Tomate vinaigrette

CEuf dur B} mayonnaise Quiche Lorraine*

Boulettes de beeuf sauce au curr . , Médaillon de merlu beurre blanc
f 4 Croque Monsieur™ et salade composée

Lasaghes végétariennes (pc)

Pommes noisettes

(pc)

Gratin d'épinards

* Ve
P4
Yaourt aromatisé Jo un
/
-
Compote de pommes I Clafoutis tutti frutti -5 Gdteau basque
\ S/P : Pizza au fromage S/P : Tarte au fromage
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Cake pépites de chocolat Confiture Gaufre Pain au lait
Fromage blanc sucré Lait au chocolat Yaourt a boire d la vanille Jus de pommes
INFORMATIONS:

L plot Fait Mai
lat Fait Maison
@ Label Rouge
V[—' Viande Bovine Frangaise
Loty Produits Locaux
—

“ Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

Salade composée : salade verte, tomates, oignons rouges

S/P: Sans Porc
L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
- * Plat contenant du porc





